
 

Cliente: CIESP Jundiaí Confraternização

Data: 23/11/2010
Loc Ciesp Jundiaí Término: 23:00Inicio: 17:00

Pessoas 100

Número: 1063

Cassia (11) 4815-7931 administracao@ciespjun.com.br

     
 
 
OPÇÃO I 
 
Canapés frios: 
Mini brochetes de frango ao molho tai; Crosta de 
castanha com creme azedo; Biscoitinhos de massa 
phillo com camarões ao dendê; Cones folhados com 
gergelim e kani kama . 
 
Canapés quentes: 
Caixinhas de carne seca; Pacotinhos de palmito; Mini 
bruschettas ; Meatbolls ao molho barbecue;Capeletis  
de champignons com geléia de pimenta; Samosas 
de carne e legumes; Ninhos de polenta com queijo; 
Mini quiches de queijo fresco, tomatinho e 
manjericão. 
 
Buffet de frios e queijos: 
Estepe, Gouda, Provolone, Gorgonzola, Brie, 
Presunto, Salame, Lombo canadense, Blanquet de 
peru 
Pães de cesto variados, Pão italiano, Pão portugues, 
Baguetes, Torradinhas temperadas 
Sardella, Patê de manjericão, Patê de azeitonas 
pretas 
Uvas, morangos e maçãs para decoração da mesa 
 
 
Bebidas : 
Refrigerantes, Sucos, Agua com gas, Agua sem gas 
 
 
Mesa de café: 
Café em samovar de prata 
Cupcakes variados 
 
Material e equipe: 
Bandejas, Mini cups, Lentes para frios, Taças, 
Guardanapos, Aparadores , Bistrôs, Porcelanas para 
o café e todo o necessário para o bom desempenho 
do serviço do buffet. 
Garçons selecionados, Garçonetes, Equipe de copa, 
Cozinha, Coordenação e Supervisão 
 
 
Valor por pessoa: 
R$ 42,00 
 
 
 
Pacote de bebidas: 
Cerveja =R$ 3,50 por pessoa 
Whisky, Vinho e Espumante = R$ 12,00 por pessoa 
 
 
Pagamento: 
10 dias após o evento 
 
 
 

 
 
 
OPÇÃO II 
 
Canapés frios: 
Torradinhas com banana e gorgonzola; Crostinis de 
carne seca; Mini cuscuz; Mini polentas com creme de 
queijo e presunto 
 
Canapés quentes: 
Coxinhas; Empadinhas de palmito; Espetinhos de 
frango ao molho de amendoim; Mini tapiocas com 
queijo de coalho; Cestinhos folhados com bobó de 
camarão; Croquetes de mandioca recheados. 
  
 
Buffet decorado com peças artesanais 
Escondidinho de carne seca com queijo de coalho; 
Casquinhas de siri; Pão de Queijo; Torresmo; 
Lingüiça aperitivo; Bolinhos de queijo; Mandioca frita; 
Pasteizinhos. 
 
 
Bebidas : 
Refrigerantes, Sucos, Agua com gas, Agua sem gas 
 
 
Mesa de café: 
Café em samovar de prata 
Cocadas, Doce de leite, Mini arroz doce, Mini 
quindins de maracujá. 
 
 
Material e equipe: 
Bandejas, Mini cups,  Taças, Guardanapos, 
Aparadores , Bistrôs, Porcelanas para o café e todo 
o necessário para o bom desempenho do serviço do 
buffet. 
Garçons selecionados, Garçonetes, Equipe de copa, 
Cozinha, Coordenação e Supervisão 
 
 
Valor por pessoa: 
R$ 45,00 
 
 
 
 
Atenciosamente, 
 
 
Sandra Orso Polly 
11/11/2010 

Av. Cônego José Salomon ,454 

Vila Portugal - São Paulo - SP - Cep : 02918-170

www.dantheus.com.br * eventos@dantheus.com.br

℡ (11) 3990-7444 
 �  (11) 3990-7449 


